CHATEAU pe CERONS
CHATEAU DE CERONS GRAVES BLANC
Millésime 2018

Le millésime 2018 a joué avec notre flegme. Les 6 premiers mois de I'année ont été marqués par des pluies
incessantes et des températures douces. Le 15 Juillet, le millésime a pris un virage a 180 degrés avec un été tres chaud
marqué par la sécheresse.

Les vendanges ont duré de fin aoGt a fin octobre, avec une tres belle maturation des raisins. La récolte
exceptionnellement longue sans précipitations, nous a permis de conduire des vendanges a la carte. Au chai, les jus
sont tres homogenes et d’'une belle couleur.

C’est donc un millésime inédit qui malgré les conditions extrémes, vient s’inscrire dans la lignée des grandes années.

Commentaire de dégustation :

Le nez est subtil et offre de la fraicheur, des notes citronnées, de fines touches de pomme et de fleurs blanches. La
bouche est fruitée et équilibrée, elle dévoile 'expression minérale des sémillons sur un terroir calcaire et s’acheve
sur une belle rondeur.

Vignoble

Assemblage : 20 % Sémillon — 55 % Sauvignon Blanc — 25% Sauvignon Gris
Couleur : Blanc

Appellation : Graves

Superficie totale du vignoble : 3 hectares

Densité de plantation : 6 600 pieds / ha

Age moyen des vignes : 25 ans

Types de sols : Argilo-graveleux, sous -sol calcaire a astéries marines
Conduite du vignoble : Haute valeur environnementale niveau 3 (HVE3),

SME et Iso 14001.

Vendanges : Manuelle 2 maturité optimum
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= Technique de vinification
HATEAU pe CERON 9
GRAVES
Vinification : Pressurage en douceur par paliers puis débourbage fin et précis.
Xawser ot Caroline P.

e soureiye Stabulation a froid pendant 1 a 7 jours.
Fermentation en cuve inox thermo-régulées. Batonnage puis soutirage.

Elevage : sur lies fines pendant 6 mois en cuve inox

Mise en bouteille : au chateau

Degté alcool : 12,5°
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L’avis de la presse

This is dense and flavorful with a deep and rich palate and just
the right amount of fresh acidity and bitter lemon to make it
complex andenticing.

JAMES SUCLKING. Note: 91-92/100

Aromatic with youthful pear fruit at first, and deep in creamy
citrus and green fruits.

Firm and compact with the richness in the mouth of the
Sémillon balanced by excellent freshness. Fine dry texture and
long finish.

JANCIS ROBINSON Note : 16/20

Beau nez de fleur d’acacia, salinité apéritive, beaucoup de
naturel, le type de sec que nous aimons et défendons pour
cette rare appellation.

BETTANE ET DESSEAUVE Note: 16/20

Bright yellow color with green hue. Aromatic nose
reminiscent of ripe tangerine, grapefruit, ripe peaches and
fresh apricots. On the palate well-structured with ripe fruit,
crisp acidity and good length.

MARKUS DEL MONEGO. Note: 90/100

Pale lemon yellow. Apples, minerals, fruity nose. Fresh acidity,
fruity, apples, some lemons and spices, elegant texture. Good
length, refreshing finish.

CHRISTER BYKLUM. Note : 87-89/100

Le nez est frais et offre de la puissance/intensité ainsi que de la
fraicheur. On y retrouve des notes de citron mur/frais, de
zestes de mandarine mure et plus 1égerement de litchi associées
a de fines touches de pomme mure, de quénette de minéralité
racée. La bouche est fruitée, équilibrée et offre une bonne
définition, de la jutosité, de la minéralité, une jolie fraicheur,
une jolie définition, de I’élégance, une fine tension ainsi qu’une
jolie trame acidulée.

TERRE DE VIN. Note : 15.25/20
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