
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

GRAVES BLANC  

2022 

Vignoble 
 
Assemblage : 70% Sémillon – 25% Sauvignon blanc – 5% Sauvignon Gris  

Couleur : Blanc   

Appellation : Graves  

Superficie totale du vignoble : 30 hectares 

Densité de plantation : 6 600 pieds / ha  

Age moyen des vignes : 26 ans  

Types de sols : Argilo-graveleux, sous-sol calcaire à astéries marines 

Conduite du vignoble : Haute valeur environnementale niveau 3 (HVE3),  

SME et Iso 14001, en conversion à l’agriculture biologique depuis 2021. 

Vendanges : Manuelles et mécaniques, à maturité optimum  

 

Technique de vinification 
 

Vinification : Pressurage en douceur par paliers puis débourbage fin et précis. 
Stabulation à froid pendant 1 à 7 jours.  
Fermentation en cuves inox thermo-régulées. Batônnage puis soutirage.  
 
Élevage : Sur lies fines pendant 6 mois en cuves inox. 

Mise en bouteille : au Château. 
 
Degré alcool : 12.5% vol. 
 
Tarif TTC : 19,70€ euros 
 
 

 

Eclatant 
L’année 2022 commence par un hiver doux et sec entraînant une sortie des bourgeons précoce.  
Le printemps est doux et humide sans pression parasitaire.  
La floraison se passe rapidement dans des conditions très favorables, sèches et chaudes. 
Les perspectives de récolte sont très bonnes sur nos sols de Graves. 
La vigne résiste bien aux fortes chaleurs et à la sécheresse et l’été, elle reste verte et vigoureuse jusqu’aux 
vendanges. 
Deux orages dans le courant du mois d’août permettent aux raisins de terminer leur maturation.  
Les vins sont magnifiques, colorés, fruités, concentrés. La couleur, la suavité, l’onctuosité, la fraîcheur sont les 
marqueurs clés de ce millésime. 
2022 est un millésime éclatant avec un très beau potentiel de garde. 

Commentaire de dégustation :  
Le nez est élégant, avec des notes de fruits raffinés, de pêche mûre, de physalis, de zeste de pamplemousse et de 
mandarine. La bouche est juteuse et croquant, éclatante de fraîcheur, soulignée par une douce minéralité, sur des 
notes d’agrumes citronnées et de jasmin. Il est long, salin et équilibré. 
 

 
 



 
 

L’avis de la presse  

 

 

 

 

Juicy and lemony with green apples and grapefruit peel. Clean 

acidity and sleek texture. Medium-bodied. 

JAMES SUCKLING. Note : 90-91/100 

 

 

Bright yellow colour with green hue. Elegant nose with refined 

fruit, ripe peach, hints of physalis, grapefruit zest and tangerine. 

Discreet spiciness in the background. On the palate juicy and 

crips with sweet fruit and aromatic herbs, very good length.   

MARKUS DEL MONEGO. Note : 91/100 

 

 

A blend of 70% of Sémillon, 25% Sauvignon Blanc, and 5% 

Sauvignon Gris, fully matured in stainless tanks, the 2022 de 

Cérons blanc evokes aromas of lemon, lemon oil, jasmine, spring 

flowers, and smoke. Medium to full-bodied, suppe and 

envelopping, with bright acids and energetic texture, it’s long, 

saline and penetrating, a great effort from de the Perromat 

family.  

YOHAN CASTING. Note : 90-92/100 

 

 

White pear, grilled brioche, citrus, with sharper notes of green apple, 

this lacks some balance but has a charming freshness running 

through it. Aged on the less for six months.  

JANE ANSON.  

 

 
 

I find a very varietal nose here, the aromatics dominated by pithy 

Sauvignon pine needle. I suspect this reflects early picking, because 

the palate has a rather attractive balance that many wines miss this 

year, with a nervous thread of gentle acidity adding a little sense of 

freshness to the lemon pith fruit. It finishes with some grained, 

chalky, powdery minerals. This is a good effort for the vintage, and 

will drink well young.  

CHRIS KISSACK.  



 
 

 

 

BERNARD BURTSCHY. 90-91/100 

 

 

 
Le bouquet de Cérons se révèle avec une certaine subtilité.  
Il ne cherche pas l'éclat et révèle des nuances minérales complétées 
par des notes de limes et de grapefruit.  
Caractère légèrement crémeux en attaque. Le vin a une bonne 
densité, un peu de salinité et une finale persistante. 
2024-2029 
YVES BECK. Note : 90-92 

 

Bright pale gold in colour. Aromatic nose of ederflower, white 

peach, and ripe lemon. Palate of vibrant fruit with a creamy texture 

with notes of white flowers, yellow apple, lemon curd, peach 

yoghurt, and pastry, with hints of toast.  

DECANTER. Note : 90/100 

 

Delikates Bouquet, Nektarine, Melisse und Grapefruitzeste. 

Amsaftigen Gaumen mit pfeffrigem Extrakt, herrlicher Fülle und 

balancierter Rasse. Im aromatischen. Finale Mandarine, 

Pampelmuse und Sternanis. Top-Weißweinwert aus Graves von 

der Familie Perromat. 

TJARK WITZGALL. Note : 17+/20 


